Siidosten — Restawranes N25

LAUDAT

Wir lichen die grofartize Weinauswahl.

Diie Besitzer des im Frithjahr 2006 criffneten Res-
taurant Laudar haben offensichtlich ein gutes Auge
fitr dzs Schine und Besondere, Das in cinem reno-
vierten Dhorfhaus in Nahe des Kirchplatres versteck-
te Restaurant beeindruckt jedenfalls schon auf den
ersten Blick mit seiner auflerpewihnlich peschmack-
vollen Einrichiung. Sowohl die drei Speiseriume im
Inneren als auch die grofiziigie Termase begeistern
mit cirer pelunpenen Symbiose aus hellem Hole,
modermnen  Mobeln, auspefallenen Lampen und
cinipen sorpfiltip ausgewihlen Dekoelementen,
die sich dexent in das Gesamntinterieur einfiipen.

Auf den Tisch kommen mediterrane, leichie Spei-
sem mit einem modernen Touch — und das #u an-
genchmen Preisen. Favoriten sind das Risooto mit
roten Gambas und Muscheln sowie das Tataki vom
Thunhsch mit Wakame-Algensalat und Mango-5al-
sa. [ler hawseigene Shop hile eine becindrickende
Awvswahl an Weinen bereit, darunter den eigens kre-
berien Havswein | Lapdat”. Warum also nicht nach
dem Essen dirckt cine Flasche mitnchmen? Tipp:
Mirtwochs und samseags ist in Santanyi Markrap —
danm kann man im Lavudat ein tolles Frithsriick anf
der stylish dekorierten Terrasse genicfen.
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